O etspeisen

Tagessuppe* € 6,5
Frischer Gurken-Schmand-Salate™ €69
Kleiner, gezupfter Blattsalat der Saisond/¢ €75
Kirschtomaten | Hausdressing*

Ofenkartoffel €92

Sour Creme | Salatbouquet

Gebackener Kartoffelrosti €139
Cratiniert mit Birne & Gorgonzola | Salatbouquet

Ziegenkase vom Hof Lauterbach* € 14,5
mit Nusskruste | Salatbouquet

GroBer Marktfrischer Blattsalatteller * 96 €159
Wahlweise: mit Putenbrust & Steinchampignons |
Seelachsstreifen in Bierteig | oder Ziegenkase

Zu den *Speisen reichen wir ofenfrisches Baguette.

JETZT ENTDECKEN - unsere Lieblinge:

¥ .Gin kusst Pfirsich” {(Il
Gin, Apricotlikor, Mandellikor, Pfirsichnektar, i
Tonic, Prosecco, Eis b 4

¥ ALKOHOLFREI: ,Top Secret”
Martini Vibrante mit Tonic, Orange, Eis

¥ ..AUBERDEM GROBARTIGE SACHSISCHE WEINE!

UNSERE OFFNUNGSZEITEN - aktuell

Restaurant So. - Do. 12.30 - max. 21.00 Uhr
Fr.-Sa.12.30 - max. 22.00 Uhr
Kuche So.-Do. 12.30 - 20.30 Uhr

Fr.- Sa.12.30 - 21.00 Uhr
WIR EMPFEHLEN ZU RESERVIEREN
% 035022 -52 0 oder-52 440
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Sellerieschnitzel °iac € 14,7
Kartoffel-Schnittlauch-Salat | Preiselbeergelee

Gebratene Steinchampignons in Krauterrahm?'©ia¢
Semmelknddelscheiben gebraten | Ofentomate € 14,9

Knoblauchtagliatelle '°iac €159
Rucola | Ofentomate | Hartkdselamellen

Hisch

In Butter gebratene Forelle?'°4 € 219
aus heimischen Bachen
Gurken-Schmand-Salat | Butterkartoffeln

Filets vom Wels 304 € 22,5
glasiertes Zucchinigemuse | cremiges Risotto

Gebratene Schweinefilet-Medaillons'©<2 €195

mit Gorgonzola Uberbacken | grine Pfeffersof3e |
buntes Marktgemuse | Risotto

Sauerbraten von der Semerrollec®2i1° €199
Apfelrotkohl | Semmelknddelscheiben gebraten

Gebratene Maishahnchenbrust?c € 21,7
Orangen-Fenchel-GemuUse | WeiBweinrisotto

Zwiebelrostbraten vom argentinischen Weiderind ¢
hausgemachte Spatzle | kl. gemischter Salat € 239

Kalbsschnitzel a¢ € 259
Kartoffel-Schnittlauch-Salat | Preiselbeergelee

Argentinisches Rumpsteak ¢ € 28,5
CrillgemuUse | Ofenkartoffel

Dessoit

Lauwarmer Schokobrownie mit Bananeneis'©¢
und frischer Schlagsahne €74

Hausgemachte sachsische Quarkkaulchen@c €75
Vanilleeis | frische Schlagsahne

Kirschragout'oc J3 (74en bitle mit Sdlie...
Vanilleeis | frische Schlagsahne €75

AUCH BEI UNS:
¥ REGIONAL, VEGAN, BIO & NICHT SO SUB:

Oppacher Aqua Bio
Apfel-Birne | Holunderblite

Rauch Eistee vegan oder Rauch BIO Schorle

B z.B. Rhabarber | Apfel | Schwarze Johannisbeere

/
¥ ¥ ..PROBIEREN SIE UNBEDINGT
' UNSERE HAUSGEMACHTEN LIMONADEN

Dies ist ein Auszug unseres Speisenangebotes. Details zu den Zusatzstoffen finden Sie
in unserer tagesaktuellen Speisen- & Getrankekarte die wir Ihnen am Tisch reichen.




